
  
MENUS DE LA SEMAINE DU 25 AU 31 MARS 2024 

 
 MIDI SOIR 

 
Lundi 

 

25 
 

Potage 

** 
Gigot d’agneau au vin blanc (3) 

Pommes purée 
Haricots 

** 
Baba au rhum 

 

 

Crème de légumes 
** 

Risotto à la tomate 
Salade verte 

 
 

 
 

Mardi 
 

26 
 

Potage  
** 

Saltimbocca de poulet (2) 

Nouilles 
Petits pois 

** 
Crème brûlée 

 
Consommé au porto 

** 

Choix de canapés 
 

 
 

 

Mercredi 
 

27 
 

Potage  

** 
Rôti vigneron (1) 

Frites 

Jardinière de légumes 
** 

Tarte aux baies  

 

Soupe aux fèves 
** 

Soufflé au fromage 

Salade  
 

 
 

 
Jeudi 

 

28 
 

Potage 

** 
Choucroute garnie (1) 

Pommes persillées 
** 

Panna cotta à la rhubarbe 

 

Potage cultivateur 
** 

Roesti, œuf au plat 
Salade de racines rouges 

 

 

 

Vendredi 
 

29 
 

 

Potage 
** 

Skrei aux fines herbes (4) 

Riz créole 

Epinards 
** 

Banane au citron vert 

 
Soupe à l’oignon 

** 
Macaroni de chalet 

Salade mêlée 
 

 

 

 
Samedi 

 

30 
 

Potage 

** 

Atriaux sauce à l’échalote (1) 

Pâtes au beurre 

Carottes 
** 

Mousse de séré aux myrtilles 

 

 

Crème dubarry 

** 
Beignets aux pommes 

Crème vanille 
 

 

 
Dimanche 

 

31 
Pâques 

Menu 
 CH 30.-- 

Salade printanière 

** 
Consommé brunoise 

** 

Filet mignon aux champignons (1)   
Pommes galettes 

Duo de légumes 
** 

Tartelette poire, vanille, chocolat 

 

  

Soupe à la courge 
** 

Pommes en robe des champs 

Choix de fromages 
 

 
 

 

 

Provenance des viandes : (1) Suisse, (2) France, (3) Irlande, (4) Norvège 

Tous les soirs : en supplément, buffet à choix 


